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DESDE 1992 FT 127 — DCO31UN — Dulce de Leche

DCO31UN — DULCE DE LECHE

Elaborado con ingredientes rigurosamente
seleccionados para garantizar un alto estandar de
calidad, el Dulce de Leche Casa Madeira presenta
un sabor tradicional y una textura cremosa, ideal
para disfrutar en diferentes momentos del dia o
I][][:E |] E LE”E como complemento en recetas y postres.

COMPOSICION DEL PRODUCTO

Ingredientes: leche entera, azlcar, regulador de acidez bicarbonato de sddio (INS
500ii) y conservante sorbato de potasio. NO CONTIENE GLUTEN.

USO PREVISTO

Producto destinado al consumo final, comercializado en comercios minoristas,
tiendas gastrondmicas y delicatessen. Ideal para uso doméstico y profesional,
aportando sabor a los platos.

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Porciones por envase: Aproximadamente 20.
Porcién: 20 g (1 cucharada)

100g | 20g |%VD*
Valor energético (kcal) 303 61 3
Carbohidratos (g) 55 11 4
Azucares totales (g) 55 11
Azlcares ahadidos (g) 46 9,1 18
Proteinas (g) 6,7 1,3 3
Grasas totales (g) 6,4 1,3 2
Grasas saturadas (g) 2,9 0,6 3
Grasas trans (g) 0 0
Fibra alimentaria (g) 0 0
Sodio (mg) 104 21 1

*Porcentaje de valores didrios aportados por la porcién.
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FICHA TECNICA

CASA MADLEIRA
FT 127 — DCO31UN — Dulce de Leche
PARAMETROS SENSORIALES
Color Marrén claro
Caracteristico de Dulce de leche, sin
Aroma .
olores extranos

Textura Cremosa

Sabor Caracteristico Dulce de leche

Referencia: estandares internos

PARAMETROS FiSICO-QUIMICAS

Humedad <30%
Grasa 6,0-9,0%
Cenizas <2,0g/100g
Proteina >5,0g/100g
Solidos Solubles (°Brix) 67,0-71,0°

Referencia: : Portaria 354/1997 — MAPA y estandares internos

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Mohos y levaduras <102 UFC/mL
Enterotoxinas estafilocdcicas Ausencia (ng/g)
Estafilococos coagulase positiva <10%? UFC/g

Referencia: RDC 724/2022 e IN 161/2022 - ANVISA

PARAMETROS DE MICOTOXINAS Y CONTAMINANTES INORGANICOS

Arsénico total <0,10 mg/kg
Cadmio <0,10 mg/kg
Plomo <0,20 mg/kg
Cobre < 10,0 mg/kg
Melamina <2,5 mg/Kg

Referencia: RDC 722/2022, IN 160/2022 — ANVISA
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PARAMETROS MICRO Y MACROSCOPICOS

Arena o cenizas insolubles en acido <1,5%

Acaros muertos Maximo de 5 en la alicuota analizada
Referencia: RDC 623/2022 — ANVISA

CARACTERISTICAS DEL ENVASE

Envase primario Envase secundario
Frasco de vidrio con tapa metalica Caja de cartén
VIDA UTIL
12 meses

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Conservar en un lugar seco y fresco, protegido de la luz y del calor. Uma vez
abierto, conservar refrigerado a una temperatura de 4 °Ca 7 °C y consumir en
un plazo maximo de 7 dias. Durante el transporte, utilizar vehiculos limpios,
cerrados, en buen estado de conservacidon y libres de cualquier tipo de
contaminacion.

ALERGENOS

Contiene lactosa. Contiene leche. Puede contener nueces.

PESTICIDAS

Los residuos de pesticidas y plaguicidas cumplen com los limites mdaximos
establecidos conforme a las monografias de agroquimicos aprobadas por la
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).
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INFORMACION COMERCIAL

Peso Bruto 630g

Contenido neto 400 g

Codigo del producto DCO31UN

Cdédigo EAN 7898464250580

Cédigo DUN 17898464250587

Cantidad por caja 12 unidades
REGISTRO

Registro en el Ministerio de Agricultura SIF/DIPOA bajo el n? 0307/3939.
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